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Daniel Pfeifenberger, ausgebildeter Imker und Bienenziichter aus der Stadt Salzburg, erweckte vor vier Jahren eine alte
Drucken oder als POF downloaden - Tradition zum Leben: Bienenstocke auf den Salzburger Hausbergen! Bis vor 100 Jahren hielten die Monche in ihrem
Klostergarten auf dem Kapuzinerberg Bienen, Daniel Pfeifenberger hat auf der Suche nach den besten Standorten fur
seine Bienen die Archive durchforstet und ist auf altes Wissen gestoRRen.

Salzburg bietet den Bienen aufgrund der vielen Grunfiachen einen groBartigen Lebensraum. Nicht zv
groBe Landwirtschaften und wenig Monokulturen zeichnen Salzburg als bienenfreundliches Bundesland
aus!”, schwarmt Bienenfreund Daniel Pfeifenberger von ,seinem” Salzburg.

ienen finden in Salzburg ideale Lebensbedingungen



Rund 140 Bienenstocke in der Stadt Salzburg gehoren zur Bio-Imkerei Bienenlieb. Sie stehen unter anderem
am Monchsberg, am Kapuzinerberg beim Franziskischlossel und im Kapuzinerkloster, im Garten der Apotheke Josefiau,
am Kommunalfriedhof und beim Erlebnisbavernhof Grodig.

Die Bienen der Bio-Imkerei Bienenlieb  Bienenstocke beim Kapuzinerkloster Danie! Pfeifenberger kimmert sich
haben vom Kapuzinerberg eine taglich um saing Bienen
sensationelle Aussicht auf die Stadt
Salzburg
Biologischer Honig aus Salzburg

Okologische Bienenhaltung bedeutet fur Daniel Pfeifenberger grundsatzlich in Harmonie mit den Bienen zu leben, 2u
arbeiten und die Tiere nicht auszubeuten. Zum grundsat2lichen Verstandnis: Die Bienen sammeln in den
Bienenstocken Honig. In der herkommlichen Bienenhaltung erhalten Bienen als Futter Zucker. Daniel Pfeifenberger teilt
mit seinen Bienen den Honig - mindestens 20% des gesammelten Honigs erhalten die Bienen als Futter und dazu
teuren und schwer erhaltlichen Bio-Rubenzucher. Zudem achtet Imkerprofi Daniel Pfeifenberger bei der Volkerfuhrung
auf das Wesen der Bienen und verwendet fur die Behandlung der Varroamilbe keine Ameisensaure, sondern behandelt
die Bienenbrut mit Warme um die schadlichen Milben zu bekampfen.

Honig in Bio-Qualitat findet man in Salzburg bel der Bio-ImRerei Bienankied



Schonendes Pressen fiir eine hohere Qualitat

Die Methode ist zeitintensiver und der Ertrag ist weniger hoch - Daniel Pleifenberger gewinnt seinen Bio-Honig durch
sanftes Pressen. Die Wabe wird zerdruckt wodurch mehr Inhaltsstoffe durch diesen schonenden Vorgang in den Honig
gelangen. Ein Nachteil: Mit rund 20% weniger Honigertrag muss der Imker rechnen, da die Bienen erst wieder eine
neue Wabe bauen missen bevor sie wertvollen Honig produzieren konnen. In der herkommlichen Honigproduktion
wird durch Schieudern sehr viel schneller Honig gewonnen, die Waben bleiben erhalten und konnen wiederverwendet
werden. Fur Daniel Pfeifenberger iberwiegen trotz des geringeren Ertrages die Vorteile: Die Wabe muss nicht gelagert
und hygienisch behandelt werden und durch die Pressung ensteht ein einzigartiger Geschmack mit wertvollen
Inhaltsstoffen.
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Dig Bio-imkerei Bienenlieh ist die ainzige Imkerai im Bundesiand Salzburg die ihren Honig durch Pressung gewinnt

Interesse die Bienen der Bio-Imkerei Bienenlieb hennen zu lernen?

Daniel Pfeifenberger und sein Team bieten Fuhrungen fir Schulklassen, Kindergarten und Gruppen (Programm
individuell absprechbar), aber auch fur Privatpersonen an. Informationen zum Angebot erhalten Sie direkt bei Daniel
Pfeifenberger!

Daniel Peifenberger gibt in seinen Fihrungen einen spannenden Einblick in die Welt der Bienen



Honig sowie Honigprodukte der Bio-Imherei Bienenlieb sind hier erhltlich:

Online unter www.bienenlieb.at

im der Filiale der Bio-Imherei Bienenlieb in der Alpenstrae 54, 5020 Salzburg (Offnungszeiten: werktags 9 - 17 Uhr)
Feinkost Kalbl, Theatergasse 2, 5020 Salzburg (Offnungszeiten; taglich auRer Sonntag 9 - 18 Uhr)
Genussmanufaktur Grahammer, Mozartplatz 4, 5020 Salzburg (Offnungszeiten: Montag - Freitag 10 - 21 Uhr, Samstag
10 bis 18 Uhr)

Bio Peter Mode & Lebensmittel, Maxglaner HauptstraBe 22, 5020 Salzburg (Offnungszeiten: Montag - Freitag 9 - 18
Uhr, Samstag 9 - 12:30 Uhr)

auf der Salzburger Schranne sowie am Grinmarkt - am Stand Gemiise Puntz und SKas Stand|

In der Vorweihnachtszeit finden Sie die Bio-imkerei Bienenlieb auf dem traditionellen Adventmarkt beim
Franziskischlossel am Monchsberg (26.11. - 18.12.2016) sowie beim Winterzauber in Gneis. Neben den
verschiedenen Honigsorten bietet Daniel Pfeifenberger handgefertigte Kerzen aus Bienenwachs, Propolistropfen sowie

Honigwein an.
Eliiﬁ ®
@&
. : I
Produkte der Bio-imkerei Bienenhotel und Hummetburg Handgefertizte Wethnachtskerzen
aus echtem Bio-Bienenwachs

Kontakt:
Bio-Imkerei Bienenlieb
Obmann Salzburger Imkerverein Daniel Pfeifenberger
Imker-Ortsgrupe Salzburg Stadt/Umgebung
Alpenstralie 54
5020 Salzburg
Telefon: +43 662 262200
E-Mail. info@bienenlieb.at
bieneaiit

Das konnte Sie auch interessieren:

Bio-Schaubavernhofe
Brotbackhurse in Salzburg
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