Imkerzentrum

Viele Menschen interessieren
sich fiir die Imkerei und wollen
— meistens als Hobby — nebenbei
ein paar Bienenvolker aufstellen.
Die Arbeit soll Spafl machen, der
Zeitaufwand sollte tberschaubar
bleiben und trotz dem Willen et-
was zu investieren, wire es gut
gleich zu Beginn richtig einzukau-
fen, um doppelte Anschaffungen
zu ersparen. Fiir die bestehenden
Imker in der Umgebung ist noch
ein anderer Punkt sehr wichtig: die
Betreuung der Bienenvolker muss
passen und die potentiellen Krank-
heiten von Anfang an professionell
vermieden oder behandelt werden.
Mit einem Einsteigerkurs im Aus-
mafl von 16 bis 24 Stunden als
Blockveranstaltung wird ein guter
Einblick in die Imkerei gewihrt,
aber die praktische Umsetzung der
einzelnen Arbeiten im Jahreslauf
ist so fast nicht moglich.

Sage es mir,

und ich werde es vergessen.

Zeige es mir,

und ich werde mich daran erinnern.
Lass es mich tun,

und ich werde es konnen.
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Das Zitat von Konfuzius ist der
Leitspruch fuir unsere Kurse. Aus
dem Einsteigerkurs ist dadurch
eine umfassende Grundausbil-
dung fiir die neuen Imker gewor-
den. Uber knapp eineinhalb Jahre
— von Herbst 2015 bis zum Friih-
jahr 2017 — lauft nun der erste
Neueinsteigerkurs mit einem star-
ken Fokus auf die imkerliche Pra-
xis. Neben der notigen Theorie
und dem Hintergrundwissen {iber
die Bienen lernen die Teilnehmer
wie sie jeden einzelnen Arbeits-
schritt vorbereiten, in der Praxis
umsetzen und das Ergebnis bewer-
ten und kontrollieren kénnen. Auf
einem neuen Lehrbienenstand am
Salzburger Kommunalfriedhof ha-
ben wir in Zusammenarbeit mit
der Stadt Salzburg 45 Jungvolker

Gemeinsam werden Réhmchen gedrahtet und Mittelwiinde eingelétet.
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Beutenteile werden
zusammengefiigt.

aufgestellt — fiir jeden Teilnehmer
ein eigenes Bienenvolk, das sie
oder er selbststindig betreut. Da-
mit entwickelt sich auch gleich ein
gutes Gefiihl fiir die Verantwor-
tung und Termintreue bei der Bie-
nenarbeit. Und es macht viel Spaf3,
wenn sich gleich die Friichte der
Arbeit zeigen. Das konnten wir be-
reits beim ersten Kurstermin se-
hen: an einem Nachmittag wurden
die Bienenwohnungen vorbereitet
— acht Paletten Beuten wurden ein-
geolt, zusammengesetzt und am
Lehrbienenstand aufgestellt. Auch
die benotigten Rihmchen haben
die Teilnehmer selbst eingedrahtet
und die Mittelwinde eingelotet.

Im Verlauf des Kurses erwarten die
Teilnehmer alle Arbeiten die in ei-
nem Bienen- und Imkerjahr anfal-
len. Alle Bienenarbeiten vom Aus-
bis zum Einwintern, Materialvor-
bereitung, Honig- und Wachsver-
arbeitung,  Krankheitsvorsorge-
und -behandlung, Vorbereitung
fir das ,Inverkehrbringen® des
Honigs. Denn auch wenn der Ho-
nig nur verschenkt wird, miissen
die entsprechenden Gesetze einge-
halten werden. Insgesamt kommen
so rund 100 Kursstunden zusam-
men, die meist in zwel oder vier
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Stellplatz fiir Jungvélker.

Stunden Einheiten stattfinden.
Weitere notige Kontrollen der Vol-
ker konnen die Teilnehmer zwi-
schen den Kursterminen selbst-
standig durchfiithren und sich so-
mit auch gut selbst einteilen. Mit

bisher 45 Anmeldungen alleine fiir
diesen Kurs sehen wir deutlich,
dass viele Menschen das Thema
ernst nehmen und an einer or-
dentlichen Grundausbildung inte-
ressiert sind.

Imkerzentrum

Weitere Kurse

Das erfolgreiche Kursprogramm

aus der letzten Saison werden wir

auch im nichsten Jahr wieder an-

bieten und aufgrund des positiven

Feedbacks der Teilnehmer weiter

ausbauen. Eine kurze Ubersicht

der geplanten Kurse:

— Bienenarbeit im Jahreslauf

— Kéniginnenzucht/Vermehrung

— Bienenkrankheiten/Vorsorge
und Behandlung

— Bio-Imkerei

— Honigpreis und Vermarktung

— Betriebswirtschaft und
Kalkulation in der Imkerei

— Imkern mit der Bienenkugel

— Produkte — Honiglikore

— Produkte — Cremen und Salben

Alle Details zu den verschiedenen

Kurse im Internet auf

www.bienenlieb.at/imker

W Pikanter Sauerkraut-Eintopf
(Zutaten fiir 2 Personen)

| 1 Zwiebel, 1 Karotte, 200 g Kartoffeln, ¥ Chilischote,

etwas Olivenol, Y4 kg Sauerkraut, 200 g geschiilte To-
maten (Dose), ca. 200 ml klare Suppe (je nach Konsi-
stenz), 1 Krainer-Wurst, ca. 1 EL Honig, Salz, Pfeffer,
scharfes Paprikapulver.

Die Zwiebel, die Karotte und die Kartoffeln schilen
und wiirfelig (1x1 ¢cm) schneiden. Die Chilischote
fein hacken. Olivendl in einem Topf erhitzen, Zwie-
bel, Karotten, Kartoffeln und Chili darin kurz an-
rosten. Das Sauerkraut, die Tomaten und die klare
Suppe hinzufiigen, ca. 20 bis 30 Minuten kochen.
Die Krainer in Scheiben schneiden und in den Sau-
erkraut — Eintopf geben, danach mit Honig, Salz,
Pfeffer und Paprikapulver abschmecken.

. [ Spiegeleier in der Gemiisepfanne

(Zutaten fiir 2 Personen)

| 300 g gekochte Kartoffeln, 200 g Karotten, 1 Stange
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Porree, Y4 kg Kirschtomaten, 1 Stamperl Met (Honig-
wein), Olivenol, Salz und Pfeffer, 2 Eier.

Die gekochten Kartoffeln schilen und in Scheiben
schneiden. Die Karotten waschen, wenn notwendig
schilen und raspeln. Den Porree waschen und in
Ringe (¥ cm) schneiden. Die Kirschtomaten wa-
schen und halbieren. Die Kartoffeln kurz anbraten,
Karotten und Porree dazu geben und 5 Minuten
mitbraten. Die Kirschtomaten und den Met hinzu-
fiigen und mindestens 2 Minuten kocheln lassen.
Alles mit Salz und Pfeffer abschmecken. Jetzt in der
Gemiisepfanne etwas Platz machen fiir die Eier. Die
Eier hineinschlagen und stocken lassen, mit etwas
Salz und Pfeffer wiirzen.

Druckfehler: In der Bienen aktuell 9/2015 auf Seite
6 (Rezept): Die Zutaten fiir das Karotten — Apfelti-
ramisu Rezept fangen erst ab der vierten Zeile bzw.
ab 1 kg Karotten, 700 g Apfelmuss ...usw. an. Ent-
schuldigen Sie unseren Fehler. Redaktion
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